Fealeggia ton noi /! Ristorante di mare

2BAPRIE  if el

Seppia Nostrana con puntarelle romane e pendolini gialli e rossi
Sushi marchigiano
Porchetta di Tonno dello chef
Aragostella alla catalana con olive taggiasche

Mazzancolle alla greca Pulcinella Style
Scampi al Tartufo
Parmigiana di pesce con pesto alla genovese

Passatelli ai frutti di mare
Tagliatelle allo scoglio

Grigliata mista dell'adriatico e Fritto misto
insalata mista e patate fritte
Sorbetto e Caffe




Vini della Casa

Marche igt Passerina (in brocca) 11t €10,00
Tenuta Spinelli - (Castignano - AP) 05cl £500

Giallo tenue e luminoso, al palato sono evidenti le sensazioni di frutta matura, accompagnate
da una vivace acidita e giusto equilibrio. 0,25 dl. € 3,00

Vino Frizzante (in brocca) (Verduzzo) 11t €10,00
Cantine Pavan - (Spercenigo- TV) 05d. £500

0,25l €3,00
Spumante Cuveée Brut l 0,75 £€15,00

Azienda Marsuret 050 €1000
Siapre al naso con sentori freschi di agrumi e fiori e croccanti note di frutti a polpa bianca. % ! !
I sorso é ha una piacevole acidita e che conduce sino alfinale, persistente e appagante. Un 025 €600
vino perfetto per [aperitivo e antipasto, insieme ai frutti di mare e ai crostacei, ! )

Bott. 0,75 == (alice €400

Vino Frizante "Moss”
2021- Azienda Agraria Guerrieri

Vina bianco frizzante ottenuto da uve bianchello, dal colore giallo cristallino, con fine perla-

ge; un profilo olfattivo elegante fragrante di fiori bianchi. 0,75 €12,00
Al gusto é fresco ed equilibrato.

Bott. 0,75

Bianchello del Metauro doc 075 €10,00
2021- Azienda Agraria Guerrieri 050 €600

Vina bianco dal colore giallo paglierino cristallino, fresco, piacevole, armonico a bassa

gradazione alcolica. Dal profumo di pesca, pera bianca e fiori bianchi. Indicato per accompa- 025 €5,00
gnare prirmi e secondi piatti a base di pesce. )

Bott. 0,75 Calice €400

Verdicchio dei Castelli di Jesi doc Pignocco 0,75 €10,00

2021- Azienda Santa Barbara
Giallo paglierino, con riflessi verdognoli, floreale, evidenziato sopratutto dal biancospino, 050 €600

fruttato tipico di pesca e mandorla, fresco e sapido al palato, persistente con retrogusto di _ "‘ 025 £500
mandorla. ! !

Bott. 0,75 s Calice €4,00

Passerina Vino Biologico Biologico 0,75 €10,00

2021- Azienda Santa Barbara |

Vino che mantiene un gil jiibri ido, il 050 €6,00
giusto equilibrio tra struttura e nervo acido, riuscendo allo stesso

tempo a sviluppare una nota minerale inattesa quanto convincente. Ottimo con pesce e 025 €500

crostacei. h !

Bott. 0,75 Calice €400

Rosso Piceno doc “Ste” 075 €10,00
2018 - Azienda Santa Barbara -

Questo vino nasce da uve Sangiovese e Montepulciano. ‘ 050 €600
Spicca immediatamente la classica marasca con un retrogusto speziato di pepe bianca, ! 025 £500
asciutto e persistente. Tannini morbidi quasi impalpabili. : i

Bott 0,75 m (alice €4,00




